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MANUAL DO UTILIZADOR

TDR 7 AC/TDR 7+7 AC
TDR 8 AC/TDR 8+8 AC

ADVERTENCIA
Leia as instru¢des antes de utilizar a maquina.
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Origem
As instrucdes originais deste manual estdo escritas no idioma inglés. Versées em outros idiomas
deste manual sdo uma traducdo do manual original.

GUARDE ESTE MANUAL DO UTILIZADOR PARA CONSULTA FUTURA

© 2020 Fri-Jado B.V., Oud Gastel, Paises Baixos.

Recomendamos que contacte o fornecedor para conhecer o periodo e condi¢cdes de garantia.
Também pode aceder aos nossos Termos e Condi¢ces Gerais de Venda e Entrega disponiveis a
pedido.

O fabricante ndo aceita qualquer responsabilidade por danos ou lesdes causados pelo ndo
cumprimento destes regulamentos ou pela ndo observacdo de cuidado e tencdo nas acdes,
operacdo, manutencdo ou atividades de reparacdo, mesmo que nao explicitamente descrito no
manual.

Em virtude de um constante compromisso na melhoria, pode acontecer que a sua unidade seja
ligeiramente diferente do descrito neste manual. Por este motivo, as instru¢des fornecidas séo
apenas orientacbes para a instalacdo, utilizacdo, manutencdo e reparacdo da unidade aqui
referida. Este documento foi produzido com a maior atengdo. O fabricante ndo serd, contudo,
responsavel por eventuais erros neste manual nem por quaisquer consequéncias dos mesmos. O
utilizador pode copiar este manual para seu proprio uso. Todos os direitos sdo reservados e nada
neste manual pode ser reproduzido e/ou tornado publico de qualquer forma.

Modificaces:
Em caso de alteragbes n&o autorizadas na unidade, todas as responsabilidades da parte do
fabricante tornam-se nulas e invalidas.
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fri-jado TDR-AC
1 INTRODUCAO

1.1 Geral

Este manual destina-se ao utilizador do TDR-AC (Assador turbo com funcdo de limpeza). As
funcionalidades e controlos sdo descritos juntamente com as orientacdes para uma utilizacao
segura e eficiente, de modo a garantir a longevidade da unidade.

Todos os pictogramas, simbolos e desenhos neste manual aplicam-se a todos os modelos TDR-
AC.

1.2 Identificacdo da unidade

A placa de identificacdo pode ser encontrada no exterior da maquina e inclui os seguintes dados:
e Nome do fornecedor ou fabricante

e Modelo

e NuUmero de série

¢ Ano de construgdo

e Tensdo

o Frequéncia

e Consumo de energia

1.3 Pictogramas e simbolos
Neste manual sdo utilizados os seguintes pictogramas e simbolos:

ADVERTENCIA

O incumprimento das instru¢des pode dar origem a lesdes fisicas e danos graves na
unidade.

ADVERTENCIA
Tensao elétrica perigosa.

ADVERTENCIA
Perigo de queimaduras nas superficies quentes.

Sugestbes e recomendacdes para simplificar as acdes indicadas.

Simbolo de reciclagem.

Direcéo do simbolo de visualizacéo.

D & P>
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1.4

ADVERTENCIA
Risco de piso escorregadio: Os derrames podem deixar as superficies

Instrugdes de seguranca

ADVERTENCIA
O exterior da unidade pode ficar muito quente.

ADVERTENCIA
A carga méxima no topo da unidade nunca pode ultrapassar os 50 kg (110 Ibs).

escorregadias e devem ser limpos de imediato.
ADVERTENCIA

Consulte as instrucdes de instalacdo para requisitos de aterramento.

ADVERTENCIA
Utilize sempre os travBes em ambas as rodas dianteiras.

1.4.1 Geral

O utilizador da unidade sera totalmente responsavel pelo cumprimento das normas e
regulamentos de seguranca em vigor no local.

A unidade sO pode ser operada por pessoas qualificadas e autorizadas. Qualquer pessoa que
trabalhe com esta unidade deve estar familiarizada com os contetdos neste manual e seguir com
atencdo todas as orientacdes e instrugdes. Nunca altere a ordem dos passos a realizar. A diregédo
deve instruir o pessoal com base neste manual e seguir as instru¢cdes e regulamentos.

Os pictogramas, etiquetas, instrugdes e sinais de adverténcia que se encontram anexos a unidade
fazem parte das medidas de seguranca. Nunca devem ser tapadas nem removidas e devem estar
claramente visiveis durante toda a vida til da unidade.

Substituir ou reparar 0 quanto antes quaisquer instru¢des, adverténcias ou pictogramas que se
encontrem danificados.

Para evitar curtos-circuitos, nunca limpe a unidade com mangueira de agua. Para conhecer
as instrucdes de limpeza, consulte a seccéo 8.

Durante o processo de assadura, a unidade aquece bastante.
Quando a porta esté aberta, o rotor para e o aquecedor perde energia.

A unidade deve ser limpa diariamente, ap0s a utilizacdo, para assegurar o correto
funcionamento e evitar o perigo de incéndio (sobreaquecimento).

A gordura que se acumula no tabuleiro deve ser eliminada com regularidade para evitar
derrames.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com idade igual ou superior a 8 anos e que
tenham capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e
conhecimento caso tenham supervisdo ou tiverem recebido instru¢cdes quanto ao uso do
aparelho de forma segura e compreenderem 0s riscos envolvidos.

As criancas n&o devem brincar com o aparelho.

A limpeza e manutencéo por parte do utilizador ndo devem ser efetuadas por criangas sem
supervisao.

PT
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1.4.2 Movimento

Ao deslocar a unidade:
e Antes de deslocar a unidade desligue a alimentacao elétrica, retirando a ficha da tomada, e
esvazie o recipiente de recolha de gordura. De seguida, deixe a unidade arrefecer durante
pelo menos dez minutos.

e Desligue o abastecimento de 4gua e o escoamento.

e As unidades equipadas com rodas ndo sdo adequadas para passar saliéncias ou
obstéculos superiores a 10 mm (0,4 polegadas).

e Ao deslocar a unidade, empurre-a sempre pela zona central. Nunca pelo topo. Nunca pela
zona inferior.

o Assegure-se de que as rodas podem mover-se livremente, de modo a que nunca toquem o
cabo de alimentacéo.

’-
,0®
0

1.5 Higiene

A qualidade de um produto fresco depende sempre da higiene. Especialmente os produtos de
grelha. Com o risco de contaminagdo de salmonela — principalmente nos produtos de frango —
deve assegurar-se de que os produtos grelhados nunca sé@o misturados com produtos nao
cozinhados. Dever-se-4 também evitar, sempre, o contacto entre produtos assados e maos ou
instrumentos que tenham estado em contacto com carne de frango crua.

As maos ou utensilios que tenham estado em contacto com carne de frango crua devem ser bem
lavados.

1.6 Reparacgdes e assisténcia técnica

Os diagramas elétricos da unidade estdo incluidos. Em caso de avaria, contacte o
vendedor/agente de servicos. Assegure-se de que tem os seguintes dados a méo:
e Modelo.

e NUmero de série.

Estes dados podem ser encontrados na placa de identificacao.

1.7  Arrumacgéo

Caso a unidade ndo seja utilizada temporariamente e seja arrumada, siga estas instrucoes:
e Limpe muito bem a unidade.

e Envolva a unidade para que ndo ganhe po.
e Guarde a unidade em ambiente seco e sem condensacéao.

1.8 Eliminacé&o

Elimine a maquina, quaisquer componentes ou lubrificantes removidos da mesma em
seguranca e em conformidade com todos 0s requisitos locais e nacionais de seguranca e
— respeito pelo ambiente.
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2

: Descricao da unidade

2.1 Descrigéo técnica

A unidade utiliza uma combinacdo de radiacdo de infravermelhos diretos e aquecimento de
convecgao.

O rotor € dirigido por um motor sem manutencéo com caixa de velocidades.

A ventoinha fornece aquecimento com divisdo igual. Os painéis de vidro estdo equipados com
uma camada refletora de calor para manter o calor no interior da grelha.

O revestimento da unidade é fabricado em aco inoxidavel. As pecas de contacto do produto sédo
fabricadas em aco inoxidavel ou AISI 304. O cabo elétrico inclui ficha.

O controlo inteligente mantém a temperatura no interior da unidade fixo no nivel definido pelo
operador. Durante todo o0 processo, o interior da unidade é iluminado por lampadas de halogéneo.
O controlo inteligente tem capacidade para guardar 250 programas diferentes.

Cada programa pode consistir num passo de pré-aquecimento com o maximo de 9 passos
adicionais, nos quais o tempo de cozedura e a temperatura podem ser definidos. A comunicagao
através de USB permite uma leitura simples, repeticdo do trabalho e a criacdo de programas
através de PC. Para isto, a Fri-Jado disponibiliza software especial.

A unidade tem um programa de limpeza automatica que limpa a unidade.

2.2 Utilizacao

O TDR-AC foi concebido para grelhar carne e tem uma funcdo de semi auto-limpeza. Qualquer
outra utilizag&do ndo deve ser encarada como utilizagdo prevista.

O fabricante ndo aceita quaisquer responsabilidades por perdas ou ferimentos causados pela
falha (estritamente) de aderir as linhas de orientagdo de seguranca e as instru¢des no manual ou
por negligéncia durante a instalacéo, utilizagdo, manutencéo e reparacdo da unidade referida no
presente manual e quaisquer dos seus acessarios.

Utilize a unidade apenas em perfeitas condi¢cdes técnicas.

2.3 Acessorios

A unidade inclui os seguintes acessorios padréo:

e Garfos de carne.
e Manual do utilizador.
e Suporte para sabonete.

Veja 0s acessorios opcionais www.frijado.com.

PT 8/36
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@ lg Todos os materiais de embalagem utilizados nesta unidade podem ser reciclados.

Apo6s o desembalamento, verifique o estado da unidade. Em caso de danos, guarde o material de
embalagem e contacte a transportadora no prazo de quinze dias Uteis apdés a rececao dos
produtos.

3.1

o fri-jado
3

P wdh PR

Desembalagem da unidade

INSTALACAO E PRIMEIRA UTILIZACAO

s

UNPACKING INSTRUCTION TDR auto-clean

9124376 rev. 06/2018

Fasten both ramps to the pallet

with 2 screws from step 2

Place the ramps in front of the pallet
and fasten them

Tilt the TDR auto-clean slightly and remove the
front beam

o

A

. Keep castors locked!

Tilt the TDR auto-clean slightly the other way and
remove the beam at the back

Make sure the castors
are rotated backwards
and unlocked

Carefully roll the unit onto the floor

\

(Unidade Unica mostrada)

Desembale a unidade conforme iniciado nas instru¢gbes na embalagem.
Remova todos os materiais de embalagem restantes da unidade.
Remova a pelicula protetora das pecas metalicas.

Retire os acessorios padrao.

PT
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Instalag&o e posicionamento

ADVERTENCIA

Risco de choque elétrico. Instru¢des de ligacdo a terra: ligue o aparelho apenas a
uma corrente alternada fornecida por uma tomada com ligacao a terra, com tenséo
de rede de acordo com as informacdes indicadas na placa de identificacdo do
aparelho.

E responsabilidade do consumidor garantir que a instalacdo elétrica esteja em
conformidade com os cdédigos e regulamentacdes de fiacdo locais e nacionais em
vigor.

N&o use um plugue multiplo ou cabo de extensdo. Isso pode causar incéndio,
choque elétrico ou outros ferimentos pessoais.

O n&o cumprimento dessas instru¢cdes pode resultar em morte ou ferimentos
graves.
ADVERTENCIA

Posicione a unidade numa superficie plana e horizontal. E permitido um plano
temporal inclinado de no maximo 5°.

780 mm 7/

~ -
~ -
~ ~

Posicionamento:

O utilizador deve ter liberdade de movimento suficiente para operar corretamente a
unidade.

A temperatura ambiente da unidade deve estar entre 10 e 30 °C (50 e 86 °F).
Utilize ferramentas de elevacéo e transporte adequadas para mover a unidade.

Coloque a unidade plana numa superficie sélida com a ajuda de um nivel de bolha.
Lembre-se do peso da unidade!

A distancia minima livre deve ser de pelo menos 250 mm (10 polegadas).

O espaco entre a unidade e a superficie na qual é colocada deve ser mantido livre para
uma ventilacdo adequada do compartimento elétrico.

Mantenha uma distancia de pelo menos 500 mm (20 pol.) de espaco livre acima da
unidade. E necessério colocar a unidade por baixo de uma protecao.

No caso de uma unidade com rodas, o piso deve ser plano e nivelado.
Os produtos dentro da unidade devem estar claramente visiveis.
Mantenha as criancas afastadas do lado operacional da unidade.

Instalacdo:

Fixe a unidade a estrutura do edificio utilizando o suporte; consulte 0 manual de instalacéo.

Uma ligacdo de agua com uma valvula arejada com uma conexdo roscada de % de
polegada, com um fluxo continuo minimo de 15 litros/min, deve estar disponivel junto a
unidade. A pressao da agua deve ser entre 200 e 500 kPa (2 e 5 bar), de preferéncia pelo
menos 300 kPa (3 bar). Consulte o Manual de Instalacéo.

Utilize a mangueira fornecida com a maquina.

PT
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3.3

Uma drenagem aberta com um diametro de pelo menos 40 mm (1,6 pol) deve estar
disponivel perto da unidade.

A unidade tem uma ficha elétrica e deve ser ligada a uma tomada de parede com a tenséo
correta. A tomada de parede deve ser montada por um eletricista certificado.

Primeira utilizacéo

Ao utilizar a unidade pela primeira vez, limpe o interior com agua com detergente e aqueca a
unidade; consulte a sec¢do 3.3.1. ApG6s a colocacdo em funcionamento pode ocorrer uma
descoloracdo da area de cozedura/grelha.

(2]

3.3.1 Metal odor

Para remover o cheiro de metal que surge com a primeira utilizacdo, a unidade deve ser aquecida
na temperatura maxima durante pelo menos meia hora.

1.
2.
3.

4.
5.

6.

Prima “ON/OFF” durante 3 segundos para ligar a unidade.
Pressione OK para apresentar o menu.

Crie um novo programa contendo UM passo de temperatura méxima e uma duragéo
de pelo menos 30 minutos (ver seccao 7).

Selecione o separador "Operacéo" para regressar ao campo de operacao.
Selecione o novo programa e pressione START/PAUSE para iniciar (consulte a
secao 0).

Permita que a unidade execute completamente o programa.

A unidade esté agora pronta para utilizacao.

PT
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4. FUNCIONAMENTO E UTILIZAC}AO

4.1 Painel de controlo

° ° ® «—1— BOTOES DE SELECAO
< VISOR
INICIAR BOTAO ROTOR
PAUSA ™~ -
LIGADO BOTAO OK
—\
DESLIGAD
© ~._ PARAR
BLOCO ROTOR CANCELAR
(DIAL)
Botéo Funcéo
BOTOES DE SELECAO Selecionar separadores no visor.
ON/OFF Ligar e desligar a unidade.
START/PAUSE Iniciar e terminar um programa.
STOP/CANCEL Interromper um programa (um passo atrds no menu).
BOTAO OK Confirme uma opcé&o.
BOTAO ROTOR Rode o rotor.
BLOCO ROTOR Consulte "Painel de rotacéo".

Painel de rotacéo
Este painel é utilizado para:
e Navegar nos itens do menu no ecra.

e Alterar as defini¢des.

Alterar as definicbes rapidamente
e Aumentar o valor: deslize o painel no sentido dos ponteiros do relégio com um dedo.

e Reduzir o valor: deslize o painel no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio com um

dedo.
Ecra
Os seguintes separadores estédo presentes:
e Operar “Escolher entre programas” (Consulte a secgéao 5).
e Definicbes  “Alterar definigbes do programa”  (Consultar secgéo 6).
e Programa “Criagao de programas” ( Consultar seccao 7).

PT 12/36
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4.2 Ligar a unidade

Pressione o botdo ON/OFF e mantenha-o pressionado durante cerca de 3 segundos.

4.3 Carregar aunidade

Quando a porta esté aberta, pressione o botdo de rotor para ativar o rotor. Isto permite carregar ou
descarregar facilmente os produtos.

Enquanto carregar a unidade, certifique-se de que o rotor fica uniformemente carregado, para que
a massa dos produtos fique uniformemente distribuida ao longo de rotor, causando um equilibrio
igual. N&o permita garfos de carne vazios, cestas de carne e prateleiras de frango, etc. no
processo de grelhado.

4.3.1 Carregar o rotisserie usando um conjunto de garfos de carne
A unidade sera equipada com um conjunto de garfos de carne.

[lg-? Os frangos inteiros ndo cortados devem ser sempre grelhados usando os garfos de
carne. Desta forma, a sua gordura natural irA regar um ao outro, dando um
resultado de cocgéo perfeitamente fino.
Consulte o video do You-Tube: “Instru¢cdes de Fri-Jado para atar e carregar o
frango”.
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1. Insira um ponto do garfo de carne no peito na posicao das asas. Insira o outro ponto
atravessando as coxas. N&o se esqueca de incluir as asas.

2. Deixe algum espaco entre os produtos, para obter uma exposicdo uniforme e ser
possivel dourar.

3. Coloque os garfos de carne nos discos do rotor de forma que, ao grelhar, os peitos
de frango figuem de frente para o operador.

4. Coloque as pontas dos garfos de carne através dos furos apropriados nos discos do
rotor.

5. A outra extremidade dos garfos carne deve ser colocada através dos orificios
correspondentes no disco de rotor oposta.

6. Para inserir os restantes garfos de carne na unidade, deve proceder da seguinte
forma:

Ligue a unidade usando o botdo “on/off” (ligar/desligar).

o Com a porta aberta, utilize o botdo do rotor para mover o rotor para inserir facilmente
o garfo de carne seguinte. Mantenha o botdo do rotor pressionado até que o rotor
alcance a posicdo desejada. Para carregar o garfo de carne seguinte, pressione o
bot&o do rotor para girar o rotor para a posi¢cao de carregamento seguinte.

¢ Repita estas etapas até todos o0s produtos estarem carregados.

4.3.2 Carregar o rotisserie utilizando espetos em forma de V (acessorio)

Se estiver a usar espetos em forma de V, proceda da seguinte forma:
e Coloque o espeto no pequeno furo exterior na placa final do rotor a sua esquerda (quando
esta de frente para o forno). A parte traseira do espeto em forma de V deve ficar virada
para si.

e Encaixe a outra extremidade do espeto nos pequenos orificios correspondentes na placa
final do rotor a sua direita (como vocé enfrenta o forno).

e Certifiqgue-se que o espeto esta nivelado. Se 0 espeto ndo estiver nivelado, certifique-se de
gue esta a usar os furos corretos com as placas finais do rotor.
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.3.3 Carregamento da rotisserie com cestos de carne (acessorios)

Se estiver a usar cestos de carne, proceda da seguinte forma:
e Encaixe os cestos de carne nos pinos apropriados.

RS

I

e Ao carregar a unidade com os cestos de carne, deve assegurar-se de que o rotor fica
uniformemente carregado, para que a massa dos produtos fique uniformemente distribuida
sobre o rotor, proporcionado um equilibrio igual.

e Assegure-se também de que ndo h& pedagos de carne a sair dos cestos.

4.3.4 Carregar o rotisserie utilizando prateleiras para frango (acessorio)

Ao utilizar prateleiras para frango, pode aplicar o principio conforme descrito na sec¢do4.3.3.
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4.3.5 Carregamento da rotisserie com dois acessorios diferentes

ADVERTENCIA

Depois de carregar o rotor, efetue pelo menos UMA rotacdo completa e verifique se
0 rotor consegue girar sem impedimentos.

Se deseja carregar a unidade usando dois acessorios diferentes ao mesmo tempo, encha sempre
o rotor com menos UM acessorio do que a quantidade maxima permitida. Certifique-se de que os
acessorios do mesmo tipo sdo colocados consecutivamente.

Exemplo: 4 garfos de carne + 3 cestos de carne consecutivamente.

4.4

Tempo de assadura

O tempo de assadura depende de uma série de fatores:

A temperatura ambiente e as correntes de ar nas proximidades diretas do assador.
Temperatura de assadura.

A temperatura inicial do produto.

O tipo de carne (gorda ou magra) e com ou sem aditivos.

A massa e forma do produto.

A guantidade total de carne a ser grelhada num ciclo de grelha.

O resultado final.

@ Temperos
O uso de ervas e especiarias acrescenta um toque especifico a cada refeicdo. Usa-

los corretamente é de enorme importancia para o resultado final.

As linhas de orientacéo para o tempero séo:

o De preferéncia, use os temperos especiais para frango e carne de Fri-Jado Grill.
Ha misturas especiais de tempero para aves, cordeiro, carne de porco, carne de
vaca, caca e peixe.

e Tempere os produtos que pretende assar a seco.

e Tempere os produtos 90 minutos antes de grelhar, no maximo, para evitar que as
especiarias absorvam demasiado liquido da carne.

¢ Nao adicione 6leo nem gordura durante o processo de assadura.

¢ Tempere o frango por dentro e por fora.

4.5 Retirar os produtos
ADVERTENCIA
Depois de grelhar, o interior da unidade e os painéis de vidro ficam muito quentes.
Certifique-se sempre que usar luvas ao retirar os garfos de carne ou outros
acessorios.
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45.1 Retirar os garfos de carne
Ao retirar os garfos de carne, é recomendavel agir da seguinte forma:

1. Segure o garfo de carne firmemente.
2. Levante a ponta ligeiramente com as pegas e

«2 T mude o garfo de carne para a direcdo das suas
! pontas.
A Isto solta o garfo de carne.
3 3. Pegue o garfo de carne pela sua outra
y extremidade e tire-o da unidade.

4. Remova os produtos do garfo de carne.

[I@ Consulte o video do You-Tube: “Instrugéo de Fri-Jado para descarregar um frango
de um rotisserie”.

45.2 Remocao dos espeto em forma de V (acessoério)

Para tirar o espeto em forma de V, pode usar o0 mesmo principio conforme descrito na seccgéo
4.5.1.

4.5.3 Remocao dos espeto para frango (acessorio)

Quando estiver a retirar as prateleiras de frango da unidade, é recomendavel agir da seguinte
forma:

1. Levante ligeiramente as duas extremidades da prateleira de frango.

2.  Mova a prateleira para o lado direito ou esquerdo da unidade. Esta acdo desbloqueia
uma extremidade da prateleira.

3.  Mova a extremidade desbloqueada na sua direcéo e tire a prateleira da unidade.

Dependendo do numero de produtos preparados, podera ter de esvaziar as prateleiras antes de
estas poderem ser removidas.

4.5.4 Remocdao do cesto de carne (acessoério)

Ao retirar os cestos de carne da unidade, é recomendavel agir da seguinte forma:
1. Levante ligeiramente as duas extremidades do cesto de carne.

2. Mova qualguer um dos lados para si e retire o cesto da unidade.

Dependendo do nimero de produtos preparados, poderé ter de esvaziar os cestos antes de estes
poderem ser removidos.

PT 17 /36



ri-jado TDR-AC

4.6 Esvaziar o recipiente / gaveta da gordura
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ADVERTENCIA

Verifique o recipiente / gaveta de gordura apds cada processo de cocgdo e esvazie
ja quando estiver cerca de metade cheio para evitar o transbordamento.

ADVERTENCIA
@ A gordura ficara quente imediatamente apés a cocc¢ao. Deixe que a gordura arrefeca

ou tenha extrema cautela e use luvas isoladas ou luvas de seguranca.

Unidades Individuais:

Abra a porta da grelha inferior.
Retire o recipiente de gordura.
Esvazie o recipiente.

Coloque o recipiente (esvaziado)
novamente.

5. Feche a porta.

> wDn e

Unidades Empilhadas:

1. Retire a gaveta de gordura.
Esvazie a gaveta.
3. Coloque a gaveta (esvaziada) novamente.

N

4.7 Desligar a unidade

0©e
&
i

_—

Pressione o botdo ON/OFF e mantenha-o pressionado durante cerca de 3 segundos.

PT 18 /36



o=q
o
-

i fri-jado TDR-AC

5. OPERAR

5.1 Inicio do programa

1. Pressione o botéo de selecdo esquerdo. operate

2. Selecione o programa requerido. A duracdo total do select program
programa é apresentada em minutos ao lado do nome do
programa.

3. Pressione START/PAUSE (iniciar/pausa).

PROG 2
PROG 3

timer:™ off *

Use arrows to select program

@ Use o painel de rotagdo ou botdes das setas para alternar entre programas.
e temporizador:* off * (desligado) E o programa de temporizador (consulte a
seccao 5.6).

5.2 Pré-aquecimento

Quando a fungdo de pré-aquecimento é ativada, a unidade [aiaias

iniciara esta funcéo depois de selecionar este programa.

O ecrd mostra a temperatura atual (a direita) e a temperatura
de pré-aquecimento (na parte inferior).

Quando a temperatura for atingida, o ecra indicara: “Carregar

produtos” e um som é ativado.
PROG 2

It

)

Preheat 180°
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5.3 Durante a coccgao

’-
,0®
0

ADVERTENCIA

Abrir a porta durante um programa de grelhado ou um programa de limpeza faz com
gue a unidade pare e um aviso é apresentado. A unidade retomara o funcionamento
quando a porta for fechada.

Durante o processo de cozimento, o ecrd mostra um grafico [t

com a trajetéria planeada (linha de tempo laranja) e a
temperatura definida (campo a laranja claro).

No centro do gréfico, sdo apresentados a funcdo atual do
nome do programa e tempo remanescente.

Na parte inferior do ecrd s&o indicados os passos do
processo.

Na parte superior esquerda, sdo apresentados 0o(s)
pictograma(s) das fungdes ativas.

Quando “correcdao de coccao” €& ativado, o tempo
remanescente pode ser ajustado automaticamente.

5.4  Adicionar tempo extra ao programa ativo

Durante o processo, € possivel adicionar tempo extra, EEdoGiid

seguindo os passos abaixo: Extra time in minutes

1. Pressione o botédo de energia.

2. Defina o tempo extra com o painel de rotacao.

3. Selecione a seta a apontar para a direita para guardar a
defini¢éo.

4. Pressione OK.

O ecra mostra agora o tempo extra, o qual sera adicionado ao
tltimo passo de coccao. O ecrd mostra sempre a quantidade
total de tempo extra.

Extra time I minutes

Save Extratime |

Use dial to change value
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55 Interrupcao de programa

Interromper temporariamente:
1. Pressione START/PAUSE (iniciar/pausa).

2. Pressione START/PAUSE (iniciar/pausa) novamente para
retomar o programa.

Interromper definitivamente: .

1. Pressione STOP/CANCEL (parar/cancelar).

2. Selecione “sim”.
3. Pressione OK.
Use arrows to select option

5.6 Definir o temporizador (opcional)

Esta funcdo permite que o utilizador inicie automaticamente um programa numa determinada data

e hora.

[@ Para ativar esta funcao, a “funcdo de temporizador” no menu Gestor tem de estar
definida para 2SIM”.

1. Selecione a receita com “temporizador:*off*”.
Pressione OK.

3. Use as setas para alterar a definicdo de “fungdo de ST ]
temporizador” de “OFF” (desligado) para “ON” (ligado). Esta edit timer program
defini¢cdo liga e desliga o temporizador.

4. Pressione OK duas vezes.

5. Use as setas para selecionar o programa desejado e
pressione OK.

6. Selecione “Definir tempo” e pressione OK.

7. Defina o tempo desejado utilizando o painel de rotacdo. Ao LT ETHNE (el eR
pressionar OK, alterna de horas para minutos, e,
consequentemente, para “guardar”. Pressione OK para [EESIUTHAERI
guardar a definicdo de tempo.

8. Selecione “Definir data”.

9. Selecione a data desejada usando a seta para direita e para a
esquerda.

10. Selecione “guardar” para guardar as definicdes do
temporizador e sair do menu.

11. Assim que o temporizador tiver sido definido, o canto superior
esquerdo do ecrd mostrara um sinal de reldgio intermitente.

N

timer function

set date: 8/1,/2016

5.7 Redefinir o sinal de alarme
Quando um sinal de alarme tiver sido definido, este soar&. Para parar este sinal, pressione OK.

5.8 Desligamento

Se nenhum programa estiver ativo e nenhum bot&o é tocada no espacgo dos 60 minutos seguintes,
o aparelho ira desligar automaticamente.

Pressione ON/OFF (ligar/desligar) durante alguns segundos para reiniciar a unidade.

Esta opcao pode ser desativada ou ajustada por um engenheiro de assisténcia.
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6. PROGRAMACOES
6.1 Geral

As definicbes da unidade podem ser alteradas usando o painel de controlo.
Existem trés tipos de defini¢des:

¢ Informacéo

e Gestor

e Servico

6.2 Informacéao

6.2.1 Acesso

1. Ative o menu de definicbes (botédo de sele¢ao direito). settings
2. Selecione “informacao”.
3. Pressione OK.

information
manager

service

Use arrows to select setting

6.2.2 Vistageral

O ecra mostra, durante um periodo de tempo predefinido,

uma viséo geral com algumas definicdes pré-programadas.
Yersion:98.98.22 U

Pressione qualguer manipulo para regressar ao menu de
definigcbes instantaneamente.

- -

* fri-jado

MFMB:v0.00
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.3 Gestor
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O menu Gestor € utilizado para definir os parametros. settings

6.3.1 Acesso

1. Ative o menu de definicdes (botdo de selecao direito ).
2. Selecione “gestor”.

3. Pressione OK. information

Quando um cdadigo secreto tiver sido definido: manager
1. Use o painel de rotacdo para introduzir o codigo secreto.

2. Pressione OK ou a seta direita para introduzir o nUmero
seguinte.

3. Pressione OK duas vezes.

service

Use arrows to select setting

6.3.2 Vista geral dos parametros

Programacbes Funcéo e valores

Alterar codigo secreto Definir o cédigo secreto para aceder ao Menu Gestor. Este cddigo
secreto também pode ser utilizado para aceder ao Menu Programa.

e 0000 —9999
Guardar receitas e para guardar receitas numa memoria USB
Carregar receitas e para carregar receitas a partir de uma meméria USB
Carregar mensagens | e para carregar mensagens de receitas a partir de uma memoéria USB
de receitas
Luz e ON-OFF
Temperatura e °C—-"°F
Definir hora Programacédo da hora atual
Definir data Definir a data atual
Formato da hora o 24h — AM/PM
Formato da data e D/M/A —M/D/A
Sinal de alarme e SIM-—NAO
Modo de pré- | « NAO: nunca com pré-aquecimento
aguecimento e 1X: pré-aguecimento UMA VEZ, ap0és ligar a unidade.
e SIM: sempre com pré-aguecimento
Delta de pré- | Correcdo da temperatura de pré-aquecimento com base na
aquecimento temperatura de funcionamento.

e -50°C(-90°F) a +50°C(+90°F)

Inicio automatico de | ¢« NAO — SIM

receita

Definicao de| e Bipl-5
campainha

Bip de tecla e ON-OFF

6.4 Servi¢go Menu

O menu de servico contém definicbes para o idioma e a seguranca da unidade. Este sé pode ser
acedido pelo fornecedor ou um técnico de assisténcia.
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1. PROGRAMA

7.1 Geral

O seu revendedor tem programas que séo carregados ha unidade através de um computador.
Estes programas variam de acordo com a composi¢cado do produto e o desejo do cliente e sdo
dependentes do cliente. Pode proteger os programas de cozinha e as “definicbes seguras”
alterando o codigo secreto “0000” no menu, para qualquer outro cddigo secreto. Ao alterar o
cédigo secreto de volta para “0000”, a protegdo é removida. O menu Programa é utilizado para
guardar programas por si proprio. Um programa nao pode ter mais de 9 passos. Em cada passo, é
possivel definir a temperatura e o tempo. A memoria pode suportar 250 programas.

Acesso: F|
Ative 0 menu programa (botdo de selecdo médio).

Caso um cédigo secreto tenha sido definido:
1. Use o painel de rotacdo para introduzir o cédigo secreto.
2. Pressione OK ou a seta direita para introduzir o nimero JGECNIUIIELD

seguinte.
. edit program
3. Pressione OK duas vezes. proy
4. Selecione a acdo desejada. delete program

test program

7.2 Adicionar programas

1. Selecione “adicionar programa”.
2. Pressione OK.

7.2.1 Introduzir o nome do programa prim

1. Introduza o primeiro caractere usando o painel de rotacéo. )
edit program-name

O nome pode ser composto por:
e letras: “‘A-27"

e numeros”0-9”

e e caractere “-“ ou “espago em branco” PROG l 1

A combinacao é de escolha livre. Um nome ndo pode ter mais

de 11 caracteres, incluindo espacos em branco. Pode criar

um espaco em branco ignorando uma posi¢ao. Isto pode ser

feito pressionando a seta para a direita.

2. Pressione OK ou a seta para a direita para passar para a
posicao seguinte.

3. Repita os passos 1 e 2 para a letra/nUmero do nome, se

necessario.
4. Selecione a posi¢cdo seguinte com a seta para a direita. Use arrows to select action
5. Pressione OK duas vezes para guardar o nome e

prosseguir.

6. Selecione “seguinte”.
7. Pressione OK.

PT 24 /36



ri-jado TDR-AC

7.2.2 Programar o passo de coccao
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A tabela no ecré contém as seguintes colunas: program
e Duracéo de tempo & ﬂ
e Temperatura so | 1800

25
A fila 1 mostra o passo 1, a fila 2 mostra o passo 2, etc.

N&o pode haver ndo mais de 9 passos.

Uma célula selecionada mostra um contorno laranja. Para
alterar uma célula, é preciso ser “aberta” selecionando-a e
pressionando OK.

Press DK to save program

Definir a duracéo de tempo

1. Selecione a duracao de tempo do primeiro passo de cocc¢do. Este € o valor no canto superior
esquerdo da tabela.

Pressione OK para abrir a célula. O fundo da célula passa a laranja.

Defina a duracdo de tempo do passo (1-240 minutos) usando o painel de rotacéo.
Escolha “- “ para ignorar o passo.

Pressione OK para fechar a célula.

O primeiro passo de cocgcdo pode ser definido como o passo de pré-aquecimento. Proceda a
definicdo de tempo para “PRE".

a ks NN

Definir atemperatura

1. Use a seta para a direita para selecionar a célula na segunda coluna.
2. Pressione OK para abrir a célula.

3. Defina a temperatura utilizando o painel de rotacéo.

4. Pressione OK para fechar a célula.

Passos seguintes de coccdo
Selecione a primeira célula do proximo passo de coccao para adicionar outro passo de cocgao.

7.2.3 Guardar o programa
1.  Selecione “guardar programa”.
2.  Pressione OK.
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3 Editar programas

1.

1. Selecione “Editar programa”.

2. Pressione OK.

3. Selecione o programa requerido.
4. Pressione OK.

Editar o nome do programa
Selecione a posic¢ao do caractere.
Altere o caractere usando o painel de rotacao.

Repita os passos 1 e 2, se necessario.
Selecione seguinte.
Pressione OK.

A o

Editar os passos de coccao

Selecione a célula.

Pressione OK. O fundo da célula passa a laranja.
Defina o valor utilizando o painel de rotacao.
Pressione OK para fechar a célula.

Repita os passos 1 a 4, se necessario.

Selecione “guardar programa”.

Pressione OK.

No gapsrwDdhRE

Use um “espago em branco” para apagar um caractere.

program
select program to edit

Use arrows to select program

program

edit program-name

PIRIDIGI1I | | |

Use arrows to select action

program
Ll
Nl ﬂ
]
50 |180°
25

Press DK to save program
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7.4 Eliminar programas

@ A eliminacdo de um programa n&o pode ser revertida.

Selecione “eliminar programa”.
Pressione OK.

Selecione o programa.
Pressione OK.

Verifigue se o nome do programa coincide com o
programa que deseja eliminar.

6. Selecione “sim”, se esse for o caso. Selecione “ndo” se
nao for.

7. Pressione OK.

aprwbde

Use arrows to select option

7.5  Testar os programas

No modo de teste, o programa funcionar4 normalmente, mas as definicdes podem ser alteradas
durante o processo.

I]g As alteracdes que sao efetuadas (durante o teste) nos passos que ja passaram, nao
afetardo os produtos na unidade. No entanto, as alteracBes serdo armazenadas e
estardo ativas na proxima vez que o programa é executado.

As alteracdes que sado efetuadas serdo armazenadas durante program
0 modo de teste. select program to test

1. Selecione “testar programa”.

2. Pressione OK.

3. Selecione o programa.

4. Pressione START/PAUSE 8iniciar/pausa) ou OK.

O processo sera executado de forma idéntica a execugéo
normal de um programa de cozinha. Durante o processo, 0o
programa pode ser alterado.

Pressione OK.

Aplique as alteragoes.
Selecione “guardar programa”.
Pressione OK.

Use arrows to select program

BN R
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7.6 Classificacao de programas

Esta funcéo permite-lhe classificar programas por ordem alfabética.
1. Selecione “classificar por ordem alfabética”.
2. Pressione OK.

3. Use as setas para selecionar “Sim”.

4. Pressione OK.

alphabetic sort
programs

Use arrows to select option
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: LIMPEZA E MANUTENCAO

ADVERTENCIA

O aparelho tem de ser desligado da fonte de alimentacédo durante a limpeza manual
ou manutencgao e ao substituir pecas.

N&o utilize materiais abrasivos ou agressivos. Estes irdo danificar a superficie, o que
fard com que mais dificil remover a sujidade.

Limpe o interior, as partes removiveis e 0s acessoOrios minuciosamente com
detergente e agua antes de usar a unidade. Siga as instru¢des de limpeza conforme
descrito neste capitulo.

Trate a superficie externa da janela interior com um agente de limpeza suave para
proteger a camada refletora.

A limpeza nao deve ser adiada para além das 8 horas de servico.
Use luvas de borracha durante a limpeza.

ADVERTENCIA
Nunca use uma mangueira de agua para a limpeza. A agua pode infiltrar-se na
unidade através dos orificios de ventilagdo da unidade.

8.1 Calendério de manutencéo

Item Acéo Frequéncia

Interior e Limpeza, consulte a seccéo 8.2. Diariamente

Interior e Limpeza Profunda, consulte a seccéo 8.3. A cada 18 dias

Exterior e Use pulverizador de limpeza préprio para ago inoxidavel para | Semanalmente
remover as manchas e restaurar o brilho.

IS

Por questBes de higiene e para um 6timo estado da sua unidade, é aconselhavel
manter um horario fixo diario de limpeza.

8.2 LimpezaDiaria

ADVERTENCIA

Os acessorios tém de ser removidos da unidade durante o programa de limpeza.

A unidade foi apresentada com 3 programas de limpeza:
e Rapida — A unidade esta ligeiramente contaminada. ope——

e Diaria— A unidade estd moderadamente contaminada.

o Profunda — Ciclo de limpeza profunda (use uma vez em cada
18 ciclos de limpeza).

LIMPAR

As etapas seguintes serdo executadas (o programa de limpeza
demora cerca de respetivamente 40, 70 ou 70 minutos).

Depois de terminar o programa de limpeza, a unidade desliga-

1

g b~ WN

6

select program

D
TEST

timer:* off *

Arrefecer

Enxaguar

Escoar

Enxaguar

Enxaguar o braco pulverizador e filtro
Escoar

Use arrows to select program

se automaticamente.

PT
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.2.1 Preparar o dispensador de pastilhas.

=

Abrir o dispensador de pastilhas.

2. Colocar no compartimentoinferior e superior (apenas quando estiver a usar o programa de
limpeza diaria)
Pastilhas de Limpeza Rotisserie Fri-Jado.

3. Feche o dispensador.

8.2.2 Inicie o programa de limpeza (rapida, diaria)

ADVERTENCIA

Abrir a porta durante um programa de limpeza faz com que a unidade de pare e
passe para o estado de falha. O programa continuara quando a porta for fechada.

1. Remova as partes caidas e os residuos de gordura da
grelha de drenagem (a drenagem deve fornecer um fluxo
livre durante a limpeza). operate

Instale o dispensador de pastilhas cheio.
Pressione o botdo de selecdo esquerdo.
Selecione CLEAN (limpar) e pressione OK.

Selecione o nivel de limpeza (RAPIDAOU DIARIA) e
pressione OK.

6. Selecione SIM (INICIAR LIMPEZA) e pressione OK.
7. Pressione START.

O Rotisserie inicia a limpeza. O ecrd mostra o estado do
programa.

a bk N

8. Depois de terminada, remova o dispensador de pastilhas,
a placa defletora e o filtro inferior e limpe-os manualmente.

9. Inspecione o Rotisserie e limpe-o manualmente, se Place tablets
necessario.

10. Coloque o filtro inferior e a placa defletora.
A unidade esté agora pronta para utilizag&o.

n@ Contacte o seu fornecedor para obter as Pastilhas de Limpeza do Rotisserie Fri-
Jado adequadas.
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3 Limpeza Profunda

ADVERTENCIA

Abrir a porta durante um programa de limpeza faz com que a unidade de pare e
passe para o estado de falha. O programa continuara quando a porta for fechada.

Consoante as temperaturas com que esta a operar, a poluicdo ird acumular-se ao longo do tempo
devido a combustao em particulas de gordura nas paredes do Rotisserie.
Esta acumulacdo também ocorre quando estiver a utilizar recheio ou marinadas no seu produto.

ADVERTENCIA

Antes de utilizar o Cartucho de Limpeza Profunda, inicie primeiro o ciclo de limpo
diario.

Fazer o contrario ird provocar o entupimento dos filtros. Isto exigiria uma operagéo de
limpeza manualmente.

1. Retire o cartucho do recipiente.
2. Retire o suporte do cartucho do recipiente.

3. Abra a porta de Rotisserie.

4. Pegue no suporte do cartucho e pendure-o no vidro
interior da porta na area conforme indicado pela seta
tanto quanto possivel face ao tirante interior vertical.

5. Para uma correta fixacao, fixe o suporte do cartucho atras
da tira de metal de acordo com o pormenor.

6. Desenrosque a tampa do cartucho.
N&o bata no selo!

7. Coloque o cartucho virado para baixo no suporte do

cartucho.
8. Feche a porta.
9. Pressione o botdo de selecao esquerdo. operate

10. Selecione CLEAN (limpar) e pressione OK.
11. Selecione o nivel de limpeza DEEP (profunda) e

pressione OK. /'ea"i"”
12. Selecione SIM (iniciar limpeza) e pressione OK. o
13. Pressione START. ) S 7
O Raotisserie inicia a limpeza. O ecrd mostra o estado do
programa. Place tahlets

14. Quando terminada, remova o cartucho. O suporte do
cartucho pode permanecer.

15. Inspecione o Rotisserie.
16. Limpe os filtros manualmente, se necessario.

A unidade esté agora pronta para utilizag&o.

@ Se o cartucho néo é retirado antes de usar o Rotisserie, o plastico ira derreter-se e
provocara fumo e risco de contaminacdao.
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9. AVARIAS E ASSISTENCIA

Antes de contactar o seu fornecedor/revendedor no caso de uma anomalia, existem alguns itens
gue pode verificar por si mesmo:

¢ A fonte de alimentacédo esta a funcionar corretamente? Verifique os fusiveis e o disjuntor.
e O reldgio temporizador foi corretamente acertado?

ltem Anomalia Acdao possivel
Controlo O programa néo inicia ¢ Verifique se ambas as portas estédo
corretamente fechadas.
Limpeza Fugas de agua durante a e A porta ndo esta fechada corretamente.
limpeza
Limpeza O forno néo fica limpo apds 0 | ¢ N&o tem detergente suficiente, verifique o
ciclo de limpeza fornecimento.

¢ Sem abastecimento de agua, verifique.

e Escoamento sujo, limpe.

¢ A valvula de escoamento ndo esta a funcionar
adequadamente, verifigue.

Lampada Nao acende ¢ Defina OFF (desligar) no menu gestor.
e Defeito, substituir.
Forno O produto néo esta a ser e Tente uma temperatura de cocgdo mais baixa.
realizado uniformemente » Verifique os fusiveis e/ou o disjuntor.
Forno O forno ndo aquece e Abra e feche a porta.
o Verifique os fusiveis e/ou o disjuntor.
Cabo elétrico | Danificado e Substituicdo, consulte a seccéo 9.1.

9.1 Substituir o cabo de alimentacao
ADVERTENCIA

Tensao elétrica perigosa.

Se o cabo de alimentagdo estiver danificado, este deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu
agente de assisténcia ou por uma pessoa com qualificacdo similar para evitar perigos.
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10.

ADVERTENCIA

ESPECIFICACOES TECNICAS

Consulte a placa de caracteristicas para obter as especificacbes adequadas da
unidade. Os dados elétricos podem variar de pais para pais.

Modelos Europeus

Modelo TDR 8 AC TDR 8+8 AC
Medidas

- Largura 1050 mm 1050 mm

- Profundidade 915 mm 915 mm

- Altura 1795 mm 2135 mm
Peso

- Bruto 300 kg 480 kg

- Liguido 250 kg 430 kg
Temperatura ambiente maxima 35°C 35°C
Pressao sonora <70 dB(A) <70dB(A)

Instalacdo elétrica

Modelos americanos

- Tensao 3N~ 400/230V | 3N~ 400/230V
- Frequéncia 50/60 Hz 50/60 Hz
- Poténcia necessaria 10,5 kW 21 kW
- Corrente nom. max. 16 A 31A
Ficha! tipo CEE 16 A tipo CEE 32 A
Comprimento aprox. do cabo de
alimentacéo 220m 220m
Ligacdo de 4gua, gaseificada Y4 pol. Y4 pol.
Agua, presséo 200 — 500 kPa | 200 — 500 kPa
Drenagem, ligacéo aberta Min. 40 mm Min. 40 mm
Modelo TDR 7 AC TDR 7+7 AC
Medidas
- Largura 41 inch 41 inch
- Profundidade 38 ¥ pol. 38 ¥ pol.
- Altura 70% pol. 84 inch
Peso
- Bruto 662 Ibs. 1059 Ibs.
- Liquido 552 Ibs. 948 Ibs.
Temperatura ambiente maxima 95 °F 95 °F
Pressao sonora <70dB(A) <70 dB(A)
Instalacdo eléctrica
- Tenséo 3~208V 3~208V
- Frequéncia 50/60 Hz 50/60 Hz
- Poténcia necessaria 12 kW 12 kW (2x)
- Corrente nom. max. 355A 35,5 A (2x)
Ficha NEMA15-50P NEMA15-50P (2x)
CpmprimeNnto aprox. do cabo de 75 inch 75 pol. (2x)
alimentacéo
Ligacéo de dgua, gaseificada ¥4 pol. ¥4 pol. (2x)
Pressao da agua 200 — 500 kPa 200 — 500 kPa
N min. 1°/g min. 1 >/¢ polegada
Drenagem, ligacdo aberta polegada 2x)

1 Consoante o Pais
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TDR-AC

Fri-Jado B.V.
Blauwhekken 2
4751 XD Oud Gastel
The Netherlands
Tel: +31 (0) 76 50 85 400

Fri-Jado Inc.

1401 Davey Road, Suite 100
Woodridge IL 60517
USA
Tel: +1-630-633-7950

www.frijado.com
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