ES- o Nahrungsmlttelwtrlnen
| 2T FUr warmes oder kaltes
Food-To-Go







Fordern Sie den Verkauf von frischen Lebensmitteln zum Mitnehmen!

Was die Fri-Jado Nahrungsmittelvitrinen auszeichnet? Sie verbessern die Sichtbarkeit von Produkten
um bis zu 75 % und verldngern die Haltbarkeit unterschiedlicher Nahrungsmittel mithilfe spezieller
HeiBhaltetechnik, und das bei einem bis zu 50 % geringeren Energieverbrauch. Unser Ziel ist,
Impulskaufe zu férdern, indem wir Nahrungsmittel unwiderstehlich aussehen und schmecken lassen
und gleichzeitig Kosteneffizienz gewahrleisten. Dieser Ansatz erméglicht es unseren Endkunden,
sich von der Konkurrenz abzuheben und Gewinne zu maximieren.

Ganz gleich, ob warme, kalte, verpackte oder unverpackte Nahrungsmittel und ob es sich um
groBere Geschafte oder kleinere Laden handelt: Fri-Jado hilft seinen Kunden mit einem Schritt-
flr-Schritt-Prozess, die ideale Vitrinenldsung fur ihr einzigartiges Lebensmittelkonzept zu finden.
Wir beraten Sie auBerdem gern zu Haltbarkeitszeiten, korrekten Verpackungen und optimaler
Prasentation. Unser Chefkoch berét und schult Sie gerne.

Fri-Jado ist ein in den Niederlanden ansassiger Erstausrtster mit eigener Forschungs- und
Entwicklungsabteilung und energieneutraler Produktion. Unsere Einrichtungen verfligen tber das
renommierte BREAAM-Zertifikat fir nachhaltige Gebaude. Die Gerate von Fri-Jado sind bekannt
fur ihre energiesparenden Technologien und ihr Design — beides entscheidende Aspekte im
Entwicklungsprozess.

Wir unterhalten Niederlassungen in den Niederlanden, den USA, GroBbritannien und Frankreich
sowie Vertriebs- und Servicepartnern in mehr als 70 Landern und arbeiten eng mit den wichtigsten
Akteuren im Lebensmitteleinzelhandel sowie im Bereich Food-to-Go, Tankstellen und Mini-Markte
auf der ganzen Welt zusammen. Seit unserer Grindung im Jahr 1937 wurden weltweit mehr als
90 000 Gerate von Fri-Jado erfolgreich installiert.



MCC Hot — Nahrungsmittelvitrine Be h e i Zte
Nahrungsmittelvitrinen

Konzipiert fur verpackte oder unverpackte
Nahrungsmittel

Steigern Sie den Verkauf Ihrer To-Go-Produkte mit einer
auBergewohnlichen Nahrungsmittelprasentation unter
optimalen Haltebedingungen.

» Beheizte Nahrungsmittelvitrinen mit 2, 3 oder 4 Ebenen -

Die Serie umfasst
» 600, 900 oder 1 200 mm breit auBerdem Einbaumodelle
Patentierte Hot Blanket HeiBhaltetechnik mit Warmhaltegarantie halt
Produkte bei > 65 °C
» Energiesparende Luftstrom-Umwaélztechnik an jedem Fachboden
» Einbau oder Bodenmodell
Erhaltlich als:
» MCC Hot Selbstbedienung (nur mit 3 Ebenen erhaltlich)
» MCC Hot Selbstbedienung mit Befeuchtung und Turen an der
Kundenseite — konzipiert fur verpackte und unverpackte Produkte
» MCC Hot mit Bedienung und Befeuchtung — konzipiert ftir
unverpackte Produkte

Hot-Blanket-Technologie
Verpackte Nahrungsmittel
» Patentierte HeiBluftumwalzung an jedem Fachboden

» Verlangert die Haltbarkeit, indem Ihre Nahrungsmittel vollstandig
umschlossen werden

» Bis zu 50 % Energieeinsparung [ Kompatibel mit anderen Fri-Jado )
Hot HUmidHicationtTechnalogle , Nal.1run.gsm|tteIV|tr|nen,"e|nsch|lfeBI.|ch der DC-
Unverpackte Nahrungsmittel Serie. Eine kompakte Losung fur ein komplettes

) . ) B . Sortiment an Servier-, Selbstbedienungs-,
» GleichmaBige Verteilung der befeuchteten Warme im gesamten u Warm-, Kalt- und Ambient-Konzepten fiir
Gerat

die Aufbewahrung und Prasentation von
» Die Kombination aus HeiBluft und Befeuchtung verlangert die .
Nahrungsmitteln.
Haltbarkeit

Mix & Match







MCC Cold - Nahrungsmittelvitrine Ge ku h Ite
Steigern Sie den Verkauf Ihrer To-Go-Produkte mit einer N a h run g s itte IVitri nen

auBergewohnlichen Nahrungsmittelprasentation unter -
optimalen Haltebedingungen. Konzipiert fur verpackte oder unverpackte

" o . Die Serie umfasst Nahrungsmittel
» GekUhlte Nahrungsmittelvitrinen mit 2, 3 oder 4 Ebenen auBerdem Einbaumodelle

» 900, 1200 oder 1 500 mm breit T |

» Doppelt verglastes Glas - Uberlegener Schutz vor Kondenswasser o ;

» Umweltfreundlich: Kaltemittel R290 | 3M1 Klassifizierung

» Produkttemperatur wird zwischen -1 °C und 5 °C gehalten

Selbstreinigende Kondensationshaube — wartungsfrei

» Einbau oder Bodenmodell

Erhaltlich als:

» MCC Cold Selbstbedienung — konzipiert fur verpackte Produkte

» MCC Cold Selbstbedienungsvitrine mit Glasttren auf der
Kundenseite — konzipiert fur verpackte Produkte

» MCC Cold mit Bedienung - konzipiert fur unverpackte Produkte

¥
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Cold Booster-Technologie PATENTED

Verpackte Nahrungsmittel

» Das patentierte Design drtickt die kalte Luft weiter
nach vorne

» Die Preisleisten fuhren die kalte Luft nach unten
» Der leistungsstarke kalte Luftschleier verlangert die

Haltbarkeit f Kompatibel mit anderen Fri-Jado h
. . Nahrungsmittelvitrinen, einschlieBlich der DC-
OmniCold-Technologie rung . o
Serie. Eine kompakte Losung fur ein komplettes

Unverpackte Nahrungsmlttel Sortiment an Servier-, Selbstbedienungs-,

Warm-, Kalt- und Ambient-Konzepten fur
Mix & Match die Aufbewahrung und Préasentation von
Nahrungsmitteln.

» Der indirekte Luftstrom wirkt besonders schonend auf die
Lebensmittel und verlangert ihre Haltbarkeit.

» GleichmaBige Verteilung von kalter Luft in der Einheit
» Bis zu 30 % Energieeinsparung




Das angezeigte Etikett stellt die beste Bewertung

unter den verfigbaren Modellen dar; die tatséchlichen
Bewertungen variieren je nach spezifischem Modell. Fur
weitere Informationen kontaktieren Sie uns bitte unter
sales@frijado.com




MCC Ambient — Nahrungsmittelvitrine

Steigern Sie lhre Verkdufe von To-Go-Produkten mit
einer hervorragenden Produktprasentation!

Ambient Nahrungsmittelvitrinen mit 3 Ebenen

600, 900 oder 1 200 mm breit

Schlanke Fachbdden mit einstellbarem Winkel und einstellbarer Hohe
LED-Beleuchtung an jedem Fach

Einbau oder Bodenmodell

Erhaltlich als:

» MCC Ambient Selbstbedienung

» MCC Ambient mit Bedienung

Kompatibel mit anderen Fri-Jado
’ Nahrungsmittelvitrinen, einschlieBlich der DC-
) Serie. Eine kompakte Losung fur ein komplettes
Sortiment an Servier-, Selbstbedienungs-,
Warm-, Kalt- und Ambient-Konzepten fur

Mix & Match die Aufbewahrung und Prasentation von
Nahrungsmitteln.

Ambient
Nahrungsmittelvitrinen

Konzipiert fur verpackte oder unverpackte
Nahrungsmittel

Die Serie umfasst
aulerdem Einbaumodelle
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MDD Hot — Multi Deck Display

Fri-Jados beriihmte Selbstbedienungs-Merchandiser fiir heiBe und verpackte
Grab-and-go-Lebensmittel.

Durch das transparente Design dreht sich alles um die Nahrungsmittel.

Die patentierte Hot Blanket-Technologie verlangert die Haltbarkeit der Produkte.
HeiBluftumwalzung je Fach — bis zu 50 % Energieeinsparung
Multi-Temp-Option — individuelle Temperatureinstellung fur jede Ebene zur
Aufbewahrung von Lebensmitteln aus verschiedenen Lebensmittelgruppen
Schnelle und einfache Anwendung — schnelle Erwarmung, einfacher Zugriff
Maximale Vitrinenkapazitdt pro m? — spart wertvolle Flache

Fugt sich in jede Umgebung ein — einfache Integration in den Laden
Modelle:

» Mit 3, 4 oder 5 Ebenen

» 600, 900 oder 1 200 mm breit

» Solide Ruckseite oder Durchreiche

» Single Temp oder Multi Temp

HOT BLANKET-TECHNOLOGIE

STANDARD HEATED UNITS FRI-JADO UNITS

==

HEATING FROM HEATING FROM HOT BLANKET
THE TOP THE BOTTOM TECHNOLOGY

Beheizte
Merchandiser

Fur verpackte Nahrungsmittel







MTT Hot - Table Top Display Beheizte
Fri-Jados Table Top Selbstbedienungs-Merchandiser fiir heiBe und Ta b I e TO p D i sp I ay

verpackte Grab-and-go-Lebensmittel.

Kompakte Plug-and-Play-Vitrinenlésung — passt in jede Umgebung Fur verpackte Nahrungsmittel
Transparentes Design — perfekte Sicht auf Ihre Nahrungsmittel

Uberlegene Hot Blanket HeiBhaltetechnik — lange Haltbarkeit, weniger Abfall
HeiBluftumwalzung je Fach — bis zu 50 % Energieeinsparung

Individuelle Temperatureinstellung fur jede Ebene dank Multi Temp

Modelle:

» 600 oder 900 mm breit

» Mit solider Ruckseite oder Maglichkeit zur Beftillung von hinten

HOT BLANKET-TECHNOLOGIE

STANDARD HEATED UNITS FRI-JADO UNITS

==

HEATING FROM HEATING FROM HOT BLANKET
THE TOP THE BOTTOM TECHNOLOGY
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DC Hot — mit Bedienung und Befeuchtung 4/3 GN Beheizte

Mit den gekiihlten Feinkosttheken von Fri-Jado verwandeln Sie Fei n kostth e ke n

lhre kalten Speisen in Gewinne. Uberzeugen Sie Kunden mit
hervorragender Qualitat und Prasentation der Lebensmittel.

FUr unverpackte Nahrungsmittel

Die Serie umfasst
auBerdem Einbaumodelle

» 1200, 1500 oder 1 800 mm breit

Transparentes Design mit verspiegelten Glasschiebetiren hinten
Warme LED-Beleuchtung

Unterbau in jeder beliebigen RAL-Farbe erhéltlich (Standard RAL9010)
Erhaltlich mit automatischer oder manueller Wasserbefllung
Energieeffiziente HeiBluftumwalzung

Doppelverglasung an den Seiten und Low-E-Beschichtung der
Scheibe oben — hervorragende Isolierung

Einfaches Bedienelement fr alle Funktionen — einfache

Steuerung

Zur einfachen Reinigung sind alle Glasflachen leicht zuganglich, und
alle Innenteile sind herausnehmbar und sptlmaschinenbesténdig

Kompatibel mit anderen Fri-Jado

’ Nahrungsmittelvitrinen, einschlieBlich der MCC-
Serie. Eine kompakte Losung fur ein komplettes

t“ Sortiment an Servier-, Selbstbedienungs-,
Warm-, Kalt- und Ambient-Konzepten fur
Mix & Match die Aufbewahrung und Prasentation von

Nahrungsmitteln.







DC Cold - mit Bedienung 4/3 GN Gekuhlte
Mit den gekiihlten Feinkosttheken von Fri-Jado verwandeln Sie =

lhre kaltgn Speisen in Gewinne. Uberzeugen Sie Kunden mit Fel n kOSttheken
hervorragender Qualitdt und Prasentation der Lebensmittel.
» 1200, 1 500 oder 1 800 mm breit aung;f::fn‘ﬂj::;;e“e
Doppelverglasung mit Low-E-Beschichtung - hervorragende Isolierung e .
und Uberlegene Kondenswasservermeidung

Transparentes Design mit Spiegelglas-Schiebetlren hinten

Unterbau in jeder beliebigen RAL-Farbe erhaltlich (Standard RAL9010)
Erhohter Kaltluftauslass — erhoht die Stapelhéhe der Lebensmittel, ohne
dass sie unter die Sichtlinie des Kunden fallen

3MO-Kihlleistung mit klassenbesten Energielabeln

Umweltfreundlich: Kéltemittel R290

Zur einfachen Reinigung sind alle Glasflachen leicht zuganglich, und
alle Tabletts sind herausnehmbar und sptilmaschinenbestandig
Selbstreinigende Kondensationshaube — wartungsfrei

StandardmaBig mit hohen- und winkelverstellbaren schwarzen Tabletts
Kann auch mit 4/3 GN-Behalterrahmen verwendet werden

FUr unverpackte Nahrungsmittel

¥

¥

4

¥

¥

Kompatibel mit anderen Fri-Jado

Nahrungsmittelvitrinen, einschlieBlich der MCC-
* Serie. Eine kompakte Losung fur ein komplettes

Sortiment an Servier-, Selbstbedienungs-,

Warm-, Kalt- und Ambient-Konzepten fur

Mix & Match die Aufbewahrung und Prasentation von

Nahrungsmitteln.
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Das angezeigte Etikett stellt die beste Bewertung unter
den verftigbaren DC Cold-Modellen dar; die tatsachlichen
Bewertungen variieren je nach spezifischem Modell. Fur
weitere Informationen kontaktieren Sie uns bitte unter
sales@frijado.com
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Nahrungsmittelvitrinen
Zubehor

Fur optimale Lebensmittelqualitat
und -sicherheit

( N
REGALEINTEILUNG

Die Verwendung des Fri-Jado-Zubehors in der Auslage
fur kalte und warme Speisen tragt dazu bei, die Qualitat,
Sicherheit und Attraktivitat der Lebensmittel zu erhalten.

Geeignete Hilfsmittel erhalten die Temperatur, verbessern die
Prasentation und gewahrleisten die Hygiene. Sie verbessern
auch die Effizienz, indem sie die Auslagen tbersichtlich und
zuganglich halten und so ein professionelles und einladendes
Kundenerlebnis schaffen.
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ri-jado

Die Gerate von Fri-Jado werden taglich von renommierten Supermarkten, Mini-Markten,
Fast-Food-Restaurants, Fachgeschaften und Tankstellen auf der ganzen Welt eingesetzt.
Zu unseren Kunden gehoren:

M w4 Group o HYPER(W)
WERK o Morrisons
cop SUPER U ELecierc® et | SPar[0o)] D Abael. Wegmans
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